
 نیسردخانه گوشت و پروتئ متیق

 

مورد  تیظرف د،یتبر ستمیدارد، از جمله نوع س یبستگ یبه عوامل مختلف نیسردخانه گوشت و پروتئ متیق 

عوامل وابسته است و شامل  نیبه ا زین نیسردخانه گوشت و پروتئ یها نهیهز. یبندقیمواد عا تیفیو ک از،ین

در  نیسردخانه گوشت و پروتئ متیق. شودیم یادوره یو نگهدار ستم،ینصب س زات،یتجه دیخر یهانهیهز

 است. ریکار رفته متغبه یو سطح فناور ون،یطور معمول با توجه به ابعاد پروژه، نوع فربه تهران

 و هدر رفت انرژی نیسردخانه گوشت و پروتئ متیق. 1

گراد ضروری است. این دما تر از صفر درجه سانتیهای گوشت و پروتئین، حفظ دما در سطحی پاییندر سردخانه

ها جلوگیری گردد. یکی از طور ثابت و مداوم در طول مدت نگهداری مواد غذایی حفظ شود تا از فساد آنباید به

 رت از محیط به داخل سردخانه است. دلیل ورود حراهای اصلی در این زمینه، هدررفت انرژی بهچالش

کیفیت استفاده شود، این هدررفت درستی طراحی نشود یا از مواد عایق بیبندی بهدر صورتی که سیستم عایق

های عملیاتی شود. به همین دلیل، استفاده تواند بسیار زیاد باشد و باعث افزایش مصرف انرژی و هزینهانرژی می



سازی عملکرد الا که توانایی جلوگیری از انتقال حرارت را داشته باشند، برای بهینهاز مواد عایق با کیفیت ب

 .ها بسیار ضروری استسردخانه

 و مواد عایق نیسردخانه گوشت و پروتئ. هزینه های 2

کار روند. برای مثال، های گوشت و پروتئین بهتوانند در طراحی سردخانهمواد عایق مختلفی وجود دارند که می

بندی بالای خود، قادر است تا ها است که به دلیل ضریب عایقیورتان یکی از بهترین مواد عایق برای سردخانهلیپ

 حد زیادی از هدررفت انرژی جلوگیری کند. 

شود. ها نصب میراحتی در دیوارها و سقف سردخانهاین ماده علاوه بر داشتن خواص عایقی بالا، وزن کمی دارد و به

ها تواند باعث کاهش عمر مفید عایقین ماده مقاوم در برابر رطوبت است که یکی از عواملی است که میهمچنین، ا

 .ها شودو افزایش هزینه

استایرن است که به دلیل هزینه مناسب و کارایی قابل های صنعتی، پلیاز دیگر مواد عایق پرکاربرد در سردخانه

دلیل بندی بالایی ندارد، اما بهیورتان عایقاستایرن به اندازه پلیاگرچه پلیشود. ها استفاده میقبول در برخی پروژه

هایی باشد که بودجه محدودی دارند. با این حال، انتخاب ماده تواند گزینه مناسبی برای پروژهتر، میهزینه پایین

 .صل گرددعایق باید بر اساس نیاز خاص پروژه و شرایط محیطی انجام شود تا بهترین نتیجه حا

 در تهران و روش های نصب نیسردخانه گوشت و پروتئ متیق. 3

سردخانه  متیقو بندی نیز بر عملکرد سردخانه های نصب و طراحی عایقعلاوه بر انتخاب نوع مواد عایق، روش

طور تواند بهطور یکپارچه و بدون درز و شکاف میتأثیرگذار هستند. برای مثال، نصب عایق به نیگوشت و پروتئ

 چشمگیری از ورود حرارت به داخل سردخانه جلوگیری کند. 

معنای کاهش ای شود. ضخامت بیشتر عایق معمولاً بههمچنین، در طراحی باید به ضخامت عایق توجه ویژه

های اولیه را افزایش دهد. بنابراین، باید توازن مناسبی عین حال ممکن است هزینههدررفت انرژی است، اما در 

 .های نصب آن برقرار شودبین ضخامت عایق و هزینه

سردخانه گوشت و  هزینه هایمتنوع بر  یو کندانسورها دیتبر یهاستمیس ریتأث یابیارز

 نیپروتئ



ها نقشی اساسی در فرآیند سرمایش ایفا اند که هر یک از آنهای تبرید از اجزای مختلفی تشکیل شدهسیستم

ها، کندانسورها هستند که در فرآیند تبدیل بخار مبرد به مایع نقش کنند. یکی از اجزای اصلی این سیستممی

 دارند. 

وری سیستم تبرید داشته باشد. در کارایی و بهره تواند تأثیر زیادیانتخاب نوع و مدل مناسب کندانسور می

های عملیاتی های خود، تأثیرات متفاوتی بر روی مصرف انرژی و هزینهکندانسورهای مختلف، با توجه به ویژگی

 .ها دارندسردخانه

در نظر گرفته  نیسردخانه گوشت و پروتئ متیقیکی از عوامل کلیدی که باید در ارزیابی تأثیر کندانسورها بر 

یی که دارای ظرفیت بالاتری هستند، خوانی آن با نیاز سردخانه است. کندانسورهاشود، ظرفیت کندانسور و هم

توانند عملکرد بهتری در شرایط گرم و پر فشار از خود های اولیه بیشتری دارند، اما در عین حال میمعمولاً هزینه

 نشان دهند. 

تری عمل کند و از فشار اضافی بر روی سایر اجزای سیستم تواند با عملکرد بهینهدر این حالت، سیستم تبرید می

های جاری کمتری برای نگهداری و شود که مصرف انرژی کاهش یابد و هزینهجلوگیری شود. این امر موجب می

 .وجود آیدتعمیرات سیستم به

تری دارند، اما ممکن است در ی اولیه پایینهاتر و با ظرفیت کمتر، هزینهدر طرف مقابل، کندانسورهای کوچک

تواند به افزایش طور مؤثر عملکرد داشته باشند. این موضوع میشرایط کاری پر فشار یا در دماهای بالاتر نتوانند به

 های نگهداری و تعمیرات را افزایش دهد. مصرف انرژی و فشار به سیستم تبرید منجر شود و در نهایت هزینه

اند، ممکن است باعث ایجاد نوسانات دما در سردخانه طور نامناسب انتخاب شدهین، کندانسورهایی که بهعلاوه بر ا

دلیل دورریز ها بهتواند به کیفیت گوشت و پروتئین آسیب وارد کند و در نهایت موجب افزایش هزینهشوند که می

 .مواد و کاهش کارایی سردخانه شود

نوع فریون یا مبرد مورد استفاده در سیستم   نیسردخانه گوشت و پروتئ متیقیکی دیگر از عوامل تأثیرگذار بر 

توانند تأثیر زیادی بر عملکرد سیستم تبرید و های مختلفی که دارند، میها، با توجه به ویژگیتبرید است. فریون

 های عملیاتی داشته باشند. در نتیجه بر هزینه

توانند با کاهش های اولیه بالاتری دارند، اما در بلندمدت میجدیدتر و با کارایی بالاتر معمولاً هزینه مبردهای

های سازگار با محیط های جاری را کاهش دهند. استفاده از فریونمصرف انرژی و بهبود عملکرد سیستم، هزینه

تواند یک عامل کند که این نیز میک میمحیطی کمزیست، علاوه بر منافع اقتصادی، به کاهش تأثیرات زیست

 .های اقتصادی باشدگیریمهم در تصمیم



های گوشت و پروتئین های سردخانهدر کنار نوع کندانسور و فریون، نوع کمپرسور و تجهیزات کنترلی نیز بر هزینه

ب شوند تا بتوانند نیاز سازی مبرد را دارند، باید با دقت انتخاتأثیرگذار هستند. کمپرسورها، که وظیفه فشرده

 سیستم تبرید را در شرایط مختلف تأمین کنند. 

توانند عملکرد بهتری در شرایط مختلف داشته های اولیه بالاتری دارند، میتر، اگرچه هزینهکمپرسورهای بزرگ

د، فشار طور مناسب انتخاب نشوباشند و به این ترتیب مصرف انرژی را کاهش دهند. در صورتی که کمپرسور به

 .ها شودتواند باعث کاهش کارایی سیستم و افزایش هزینهاضافی به سیستم وارد خواهد شد که این امر می

 

 نیسردخانه گوشت و پروتئ متیبر ق ونیمربوط به فر نیو قوان یطیمحستیمقررات ز ریتأث

 دیجد یو انتخاب مبردها

شد، های گوشت و پروتئین استفاده میهای تبرید سردخانهسیستمیکی از مبردهای متداول و قدیمی که در 

های تبرید صنعتی، در ویژه در سیستمهای عملکردی خوب، بهدلیل ویژگیبود. این مبردها به (CFC) فریون

 رفتند.کار میها، بهای در صنایع مختلف، از جمله سردخانهطور گستردهگذشته به



محیطی نشان داد که این مبردها دارای خواص تخریبی بر لایه اوزون هستند و با این حال، مطالعات زیست 

المللی های بینطور مستقیم باعث تغییرات اقلیمی و گرم شدن کره زمین شوند. به همین دلیل، سازمانتوانند بهمی

هایی را برای استفاده از این مبردها ی محدودیتطور جدنظیر پروتکل مونترال و کنوانسیون تغییرات اقلیمی به

 .انداعمال کرده

ها طور مداوم در حال تشدید هستند و دولتویژه در کشورهای پیشرفته و صنعتی، بهمحیطی بهمقررات زیست

 ها با مبردهای جدیدتر و سازگارتر با محیط زیستهای قدیمی و جایگزینی آندنبال کاهش استفاده از فریونبه

های گوشت و ویژه سردخانهها، بهای بر صنعت سردخانهتواند تأثیرات عمدههستند. این تغییرات در قوانین می

 پروتئین، بگذارد. 

های کمتر در مقایسه با مبردهای دلیل خواص تبریدی بالاتر و هزینههای قدیمی معمولاً بهجا که فریوناز آن

سردخانه  متیقو  هاهای اولیه پروژهطور قابل توجهی هزینهمبردها به جدیدتر محبوبیت داشتند، جایگزینی این

 .دهدرا افزایش می نیگوشت و پروتئ

تواند در بلندمدت منافع اقتصادی و های اولیه بالاتر، میرغم هزینهاز سوی دیگر، انتخاب مبردهای جدیدتر، علی

ها HFO ها( وها )هیدروفلورکربنHFC د، مانندمحیطی بسیاری را به همراه داشته باشد. مبردهای جدیزیست

های خاص خود مانند کمترین تأثیر بر لایه اوزون و کاهش پتانسیل گرمایش ها(، با ویژگیاولفین-)هیدروفلورو

 شوند.تر با محیط زیست شناخته میهای سازگارعنوان گزینه، به(GWP) جهانی

کنند و های تبرید را فراهم میبرداری بهینه از سیستمامکان بهرههای قدیمی، این مبردها در مقایسه با فریون

شوند. استفاده از این مبردهای جدید ممکن است های عملیاتی میباعث بهبود کارایی انرژی و کاهش هزینه

رژی، دلیل کاهش مصرف انهای تبرید را افزایش دهد، اما در بلندمدت بهاندازی سیستمهای اولیه نصب و راههزینه

 .ها جبران خواهند شداین هزینه

ها، نیاز به فرآیندهای قانونی و اداری برای تطبیق با این مقررات است. های تأثیرگذار بر هزینهیکی دیگر از جنبه

 های تبرید مطابق با استانداردهای جدید ثبت و تأسیس شوند. در بسیاری از کشورها، باید سیستم

طور مستقیم های معتبر دارد که بهنامهمحیطی، مجوزهای دولتی و گواهیهای زیستابیاین امر نیاز به انجام ارزی

ها شوند که بسیاری از سردخانهگذارند. به علاوه، این قوانین موجب میهای اجرای پروژه تأثیر میبر زمان و هزینه

های بزرگ و صنعتی، ه در پروژهویژمجبور به ارتقاء یا تعویض تجهیزات قدیمی خود شوند که این تغییرات، به

 .های قابل توجهی شودتواند منجر به هزینهمی



 متیق ینصب و نگهدار یهانهیدر کاهش هز ونیهوشمند و اتوماس یهاستمینقش س 

 نیسردخانه گوشت و پروتئ

نقش  ن،ینو یاز راهکارها یکیعنوان به نیگوشت و پروتئ یهادر سردخانه ونیهوشمند و اتوماس یهاستمیس

با  هاستمیس نیدارند. ا نیسردخانه گوشت و پروتئ متیقو  ینصب و نگهدار یهانهیدر کاهش هز ییبسزا

بر عملکرد  قیدما، رطوبت و فشار، امکان کنترل و نظارت دق یمانند حسگرها شرفتهیپ یهایاستفاده از فناور

 .آورندیسردخانه را فراهم م یاجزا ریو سا دیتبر ستمیس

 ،یمصرف انرژ تیریدما، روشن و خاموش کردن کمپرسورها، و مد میمختلف مانند تنظ یندهایفرآ ونیاتوماس 

هوشمند قادر به  یهاستمیس ن،ی. علاوه بر اشودیم یو کاهش هدررفت انرژ زاتیعملکرد تجه یسازنهیموجب به

 یو نگهدار راتیتعم یهانهیامر باعث کاهش هز نیهستند که ا یجد یهایمشکلات قبل از بروز خراب ییشناسا

 . شودیدر بلندمدت م

طور را به یمصرف یانرژ یو حت ینصب، نگهدار یهانهیهز توانیم ها،یفناور نیاز ا یریگبا بهره ن،یبنابرا

 داد. شیرا افزا نیئگوشت و پروت یهاسردخانه یکل یورکاهش داد و بهره یریچشمگ

 نیسردخانه گوشت و پروتئ متیبر قمنظم  راتیو تعم ینگهدار ریتاث

دارند، چرا که با  نیسردخانه گوشت و پروتئ هزینه هاینگهداری و تعمیرات منظم تأثیر قابل توجهی بر 

تعمیرات  ها ودهند. انجام بررسیهای بلندمدت را کاهش میبر، هزینههای بزرگ و هزینهپیشگیری از بروز خرابی

های گوشت و ویژه در سردخانهبندی، کمپرسورها و دیگر تجهیزات، بههای تبرید، عایقای بر روی سیستمدوره

 کند.پروتئین که نیاز به دقت و عملکرد دقیق دارند، از ایجاد مشکلات جدی جلوگیری می

شود. در نتیجه، ها میی سیستماین اقدامات پیشگیرانه باعث افزایش عمر مفید تجهیزات و حفظ کارایی بالا 

یابد. در نهایت، نگهداری وری سیستم بهبود میهای تعمیرات اورژانسی و تعویض تجهیزات کاهش یافته و بهرههزینه

طور قابل توجهی شده نگهداری سردخانه را بهتواند به کاهش مصرف انرژی نیز کمک کرده و قیمت تماممنظم می

 .پایین بیاورد



 

 تهران سرما  مهندسی شرکت با نیسردخانه گوشت و پروتئ متیقاسب ترین من

های گوشت و پروتئین، شرکت مهندسی تهران سرما با ارائه راهکارهای تخصصی در طراحی و ساخت سردخانه

گیری از تجربه و دانش فنی خود، کند. این شرکت با بهرهها را برای مشتریان خود تضمین میترین قیمتمناسب

های عملیاتی و انرژی را همزمان هزینهطور های تبرید بهینه و کارآمدی را طراحی کند که بهقادر است سیستم

 کاهش دهد. 

از طرفی، با انتخاب مواد عایق با کیفیت بالا و استفاده از مبردهای سازگار با محیط زیست، تهران سرما توانسته 

سازی های دقیق و شخصیطور قابل توجهی کاهش دهد. با توجه به مشاورهها را بهشده پروژهاست قیمت تمام

اندازی سردخانه های اولیه نصب و راهدهد که هزینههر پروژه، این شرکت به مشتریان خود اطمینان می شده برای

 .صرفه و اقتصادی خواهد بوددر کنار کیفیت بالا، به

و  ۰۹۱۲۱۹۰۶۴۱۸های مراجعه کرده و با شماره سایت تهران سرماتوانید برای کسب اطلاعات بیشتر به شما می

 تماس حاصل کنید. ۰۲۱۷۷۹۷۲۲۵۶



قرار دارد، از جمله ابعاد سردخانه، نوع  یعامل اساس نیچند ریتحت تأث نیسردخانه گوشت و پروتئ متیق 

 یهانهیشامل هز نیسردخانه گوشت و پروتئ یها نهیهز. یسازرهیذخ یبرا ازیمورد ن تیو ظرف دیتبر ستمیس

و  یمانند مصرف انرژ یاتیعمل یهانهیهز نیهمچن د،یتبر ستمیس یاندازنصب و راه زات،یتجه دیخر یبرا هیاول

 ونیممکن است بسته به نوع فر در تهران نیسردخانه گوشت و پروتئ متیق. شودیم ستمیس ینگهدار

 .متفاوت باشد نیگوشت و پروتئ تیفیحفظ ک یبرا ازیمورد ن یشده و استانداردهااستفاده

 برگرفته از: 

/https://www.coldstorageus.com 

https://www.coldstorageus.com/

